
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

G RECIA 
 

 
Il sostegno della Commissione europea alla produzione di questa pubblicazione non costituisce un'approvazione dei contenuti, che riflettono solo le opinioni degli autori, e la Commissione non può 

essere ritenuta responsabile per qualsiasi uso che può essere fatto delle informazioni ivi contenute. 



 

 

Eleni Zotou è una ditta individuale o "one-woman business", una 

coltivatrice organico di alberi di di olive, e proprietario/produttore della 

marca Golden Tree. 

Golden Tree è stata creata con la visione di vendere prodotti agricoli 

direttamente dal produttore al consumatore. I nostri prodotti e 

sottoprodotti d'oliva sono prodotti in modo responsabile con 

l'osservanza di tutte le procedure di salute e sicurezza richieste, mentre 

la distribuzione dei nostri prodotti viene effettuata senza fornitori 

intermedi, per quanto possibile. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ELENI ZOTOU 

GOLDEN TREE 

Kalives 63100 Chalkidiki, Grecia 

info@goldentree.eu 

www.goldentree.eu 

goldentreepdobioorganicoliveoilKalyvesChalkidikis 

mailto:info@goldentree.eu
http://www.goldentree.eu/
http://www.goldentree.eu/
https://www.facebook.com/goldentreepdobioorganicoliveoilKalyvesChalkidikis


 

 

L'idea è nata dall'enorme quantità di frutta prodotta nella mia zona e 

trasformarla in prodotti che sono strettamente legati alla tradizione 

locale. L'obiettivo è quello di produrre marmellate naturali, gustose e 

aromatiche con o senza zucchero, dolci, frutta secca e pesti senza 

zucchero, basati sul modo tradizionale di preparazione. 

Consiglio: niente è così facile come sembra, e ci vuole perseveranza e 

pazienza per raggiungere gli obiettivi. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Naousa, Grecia 

info@marmeliza.gr  

www.marmeliza.gr 

marmeliza.gr/shop 

 

ELIZA NTOULI 

MARMELIZA 

mailto:info@marmeliza.gr
https://marmeliza.gr/
https://marmeliza.gr/shop/


 

 

Yiam flavour lab crea pasti utilizzando i migliori ingredienti disponibili e 

cerchiamo sempre nuovi gusti basati su ricette classiche greche. 

Prepariamo pietanze cotte e pronte da mangiare dopo averle solo 

riscaldate. Non contengono conservanti e possono essere consumati 

entro 3 mesi, se refrigerati, ed entro 3 giorni dall'apertura. Yiam flavor 

lab ha preparato molte ricette tradizionali e nuove e le ha conservate 

in barattoli che viaggiano per il mondo e i nostri fan le hanno rese una 

priorità per illuminare la loro vita con la migliore qualità nei piatti 

preparati.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Agia, Larissas, Grecia 
kitchen@yiam.gr 

www.yiam.gr 
yiam.gr/shop 

 facebook.com/Yiam.Avra 

AVRA PANOUSOPOULOU 

YIAM 

mailto:kitchen@yiam.gr
https://yiam.gr/
https://yiam.gr/?fbclid=IwAR132LprGIF5Xd1_iZcaDviFUQ9ofT4do4b19j5m72391IygE8te4a-illc
https://yiam.gr/?fbclid=IwAR132LprGIF5Xd1_iZcaDviFUQ9ofT4do4b19j5m72391IygE8te4a-illc
https://www.facebook.com/Yiam.Avra

